BRIGADA DA CANTINA

Data

N° de alunos que almocam

Elementos da brigada

1- Verificacdo de gue alimentos sao feitos as sopas e quantas cores de alimentos existem normalmente em cada prato e/ou menu.

Sopa Prato
DATA Nome Alimentos existentes Cores dos alimentos Nome Alimentos existentes Cores dos alimentos
I
N° total de cores: N° total de cores:
|
N° total de cores: N° total de cores:
/

N° total de cores:

Ne° total de cores:

N° total de cores:

N° total de cores:




2- Verificacao de: desperdicio alimentar, higienizacdo das maos, conservacdo e asseio das instalagfes, situacdes de perturbacao da refeicao.

Desperdicio ~ . . ~ . . ~ L
alirﬁentar Perturbacgéo da refeicéo Higiene Conservagao e asseio das instalacdes do refeitorio
N° alunos que N° alunos N° de alunos que | N° de alunos que N° alunos O refeitério O mobiliario Os utensilios
nao gue fizeram mexeram no nao respeitaram a | que lavaram | esta asseado esta bem estdo bem
consumiram a | ruido durante telemovel ou integridade fisica/ as maos conservado conservados
totalidade do a refeicéo outro aparelho psicolégica de antes da _ ~ _ _ ] _
DATA prato eletrénico outros refeicio Sim Nao | Sim Nao Sim Nao
I
R
R
/

3- Outras observacdes

DATA

Ha habitos de compostagem dos alimentos
crus e cozinhados na escola

Ha separacao dos residuos na cozinha

Ha aproveitamento dos restos e sobras de comida

Sim Nao

Observacoes:

Sim

Nao

Observagdes:

Sim

Nao

Observagoes:




