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4 - Quantos alunos lavaram as maos antes da refei¢io? trriostenos

Conitagem N.2 de alunos
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3 - Qual a quantidade de comida no prato no fim da refei¢ado?-smzoutunes

Quantidade Contagem Total
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PROJETO: Alimentacdo Saudavel e Sustentavel

Questionario :

1- A refeicdio habitual do refeitério da nossa escola inclui legumes ou salada?
0—-Nunca 1-Raramente 2- Frequentemente ( 3- Sempre |

il

2 - No refeitério s3o confecionados produtos de origem bioldgica?

({0 —Nunca ] 1-Raramente 2 - Frequentemente . 3 —Sempre

3 - No refeitério é possivel optar por refeicio vegetariana?

0O—Nunca 1-Raramente 2 - Frequentemente @j;m_s_ernl@;

4 - Os produtos confecionados no refeitério sdo de origem nacional?
0—Nunca 1-Raramente 2- Frequentemente {”_'_SZSE_H"TEF“E‘“

5 — Com que alimentos é confecionada a sopa?
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6 —0 que se faz a comida que sobra em cada refeicdo?
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7 — Existe algum recipiente onde se possa deitar as sobras do prato (residuos orgénicos), no final da refeigdo?

8 — Existem recipientes ou ecobags para que se possa separar 0s outros residuos?
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