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RECEITA de MARMELADA (actividade experimental) 

 
Relatório Nº: 2  
 
Problema: Como fazer Marmelada? Serei capaz? 
 
Material: 
Marmelos; Açúcar; Água; Faca; Bacia; Colher de pau; Varinha mágica; Taças e Fogão. 
 
Execução:  
 
1. Cortar os marmelos como se corta uma maçã; 
2. Colocar dentro de uma bacia; 
3. Pegar na bacia e pesá-la;  
4. Colocar um bocadinho de água numa panela no  
   fogão; 
5. Despejar os marmelos;  
6. Colocar um  saco inteiro de açúcar; 
7. Mexer com uma colher de pau 
8. Deixar ferver até ficar com uma textura mais pastosa; 
9. Mexer com a varinha mágica; 
10.Distribuir por taças. 
 
Observação: Hiperligação  

 SVID_20201020_115938_1 (8).mp4 

https://drive.google.com/file/d/1kBHSzw_20vJk12YyHEsrkEB-zf0duV4c/view 

Resposta ao problema: 

A marmelada foi feita sob orientação da minha mãe e fui capaz! 
 

Conclusão:  

FOI MUITO INTERESSANTE ESTA EXPERIÊNCIA. OBRIGADA PROFESSORA MARIA JOÃO 

COTTER POR ME TER ORIENTADO PARA ESTA ATIVIDADE, se a professora não o 
tivesse  feito nunca tinha aprendido a fazer marmelada. 

 

TODOS PODEMOS TER FRUTA DE QUE GOSTAMOS TODO O ANO, CONSERVANDO-A.  

 

Alexandra Sepúlveda M. Gonçalves 6ºE Nº3 
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